


ガルナッチャ／グルナッシュは、栽培面積世界第7位 のぶどう品種

（赤ワイン用の品種では第5位） 。

最も古いぶどう品種のひとつ（紀元前153年)とされる。

世界で栽培されているガルナッチャ／グルナッシュの92.8％はヨーロッパが
占める。

ガルナッチャ／グルナッシュの栽培とその古樹はスペインとフランスに集中し
ている。

背景





とても低い自然の収量を尊重する。

古樹や、それが地方の独特のテロワールに適合することを活用する。

現代の技術と古い伝統の融合。

非常に優れた個性と凝縮感をもつガルナッチャ／グルナッシュのワインを生み出している。

この品種の発祥の地（スペインのD.O.カラタユ、D.O.カンポ･デ･ボルハ、D.O.カリニェ

ナ、D.O.ソモンターノ、D.O.テラ・アルタ、およびフランスのルーシヨンのPDOとPGI）の

ワイン生産者たちは、中心的な役割を果たすガルナッチャ／グルナッシュのワインづく

りに新たなアプローチで臨んでいる。

起源



ガルナッチャ／グルナッシュの栽培は、発祥の地とするスペイン北部から、アラゴン王国配下の地域を南方および 東方へと広

がっていった。その結果、ガルナッチャ／グルナッシュはフランス南部、コルシカ島、サルデーニャ島、イタリア南部でも長い歴史を

持ち、その後、シチリア島、クロアチア、ギリシャの他、さらに生まれ故郷のヨーロッパだけでなくオーストラリアまでも広がっていった。

歴史
ぶどうの品種学的根拠によると、ガルナッチャ／グル

ナッシュはスペイン北東部を起源とする可能性が非

常に高い。

ガルナッチャ／グルナッシュは、暑く乾燥した気候条件

を必要とするため、地中海性気候に適したぶどう品

種である。





ガルナッチャ・ティンタ

グルナッシュ・ノワール

ガルナッチャ・ロハ/グリ

グルナッシュ・グリ
ガルナッチャ・ブランカ

グルナッシュ・ブラン
ガルナッチャ・ペルーダ

ルドネール・プリュ

ガルナッチャ・ティントレラ

アリカント・アンリ・ブーシェ

Diversity of clones
クローンの多様性



ガルナッチャ/グルナッシュは、スパークリング、赤、白、ロゼ、甘口（天然甘口ワインまたは酒精強化ワイン）のいずれのタイプで

あっても、栽培条件に非常に敏感な品種である。土壌、気候、標高によって、非常に幅広いスタイルのワインを生み出す。

Diversity of styles
スタイルの多様性



爽やか

若々しい

果実味豊か

花のよう

バーベキュー・

リブソーセージの

グリル

ラムチョップ

引き締まるような感

じ。

ミネラル感

リンゴ、モモ、レモン、

カリン、塩っぽい

ゆくよか、豊か円み

がある

柑橘類, オイル、

はちみつ、花

スグリ、メロン

心地よい

果実味豊か

すがすがしい

イチゴ、スイカ

ルバーブ、バラ

爽やか、果実味豊か、

鮮やか

イチゴ、ラズベリー、

チェリー、ペッパー

豊満、コクがある 、

豊か

ブラックベリー、

スグリ、オールスパイス、

アニス、タバコ

果実味豊か

たっぷりとした

甘い

ドライフルーツ、ジャム、

皮革

コーヒー、ココア

生の甲殻類

サマーサラダ

ホタテ貝のリゾット

鶏のから揚げ

グレーズド・ハム

新鮮なシーフードの

アイオリソース

マグロのグリル、

チキンサラダ

ハム・ソーセージ類

インドカレー

バーガーと

ゴーダチーズスモーク

チョリソーの赤ワイン煮

チョコレート

デザート

フルーツ

シガー

寿司

デザート

新鮮なフルーツ

Diversity of styles
スタイルの多様性



Terroir

(痩せた)土壌の多様性

主に、粘板岩、粘土と小石、

花崗岩質の砂と石灰岩の土壌。

テロワール



ガルナッチャ/グルナッシュは、粘板岩、粘土と小石、花崗岩、石灰岩など様々な種類の痩せた土壌でも、テロワール

そのものを表現した素晴らしいワインを生み出すことができる。

干ばつに非常に強く、水分が制限されるとより凝縮感のあるワインを生みだす。

頑強なガルナッチャ/グルナッシュの樹は、地中海の渓谷に吹きつける強風（スペインでは“シエルソ”や“ガルビナダ”、フランスでは“トラムンタ

ナ”と呼ばれる強風）に耐えることができる。ブドウの果房はこの風により乾燥して健康な状態を保つことができる。

要素

土壌

限られた水資源と強風



ヨーロッパは、ガルナッチャ／グルナッシュの古樹の宝庫。

現在、世界に通用するレベルの品質が追求される中、

古樹は非常に重要視される。

古樹は、その低い収量のために、より凝縮した風味と熟成能力のあるワインを生み出すだけでなく、根が地

中深くに張りめぐらされているので、特にミネラル感のような、テロワールの表情をよりしっかりとあらわし、年々

進む温暖化の気候条件にも、より耐えられる。

古樹



ほぼ間違いなく、 『世界で最も環境にやさしいぶどう品種』

スペイン・ワインアカデミー主催カンファレンス『Climate Change & Wine Conference』

                                            元国連事務総長・コフィー・アナン氏を迎えて（2011年、マルベーリャ）

健康な状態を保つ 強風

干ばつに 強い

病害耐性

環境に配慮した ぶどう栽培の実践

古樹で 自然に収量が低い

サステナビリティ



これらの製品は、 EUにより、産地と品質が保証されている。 地理的表示(GI)には、原産地呼称保護（PDO）と地理的表示

保護（PGI）が含まれる。食品や飲料にこれらのラベル表示があれば、優れた品質とヨーロッパの農業生産方式の基準に則った

製品であることが証明される：

食品安全性

トレーサビリティ

本物であること

アニマルウェルフェア

環境への配慮

持続可能性

ラベル表示 

栄養面・健康面

品質

味

多様性 

伝統

ヨーロッパの品質



スペインのPDO



フランスのアペラシオン（地理的表示）



テイスティング



ご清聴ありがとう
ございました！


	Slide 1
	Slide 2
	Slide 3
	Slide 4
	Slide 5
	Slide 6
	Slide 7: Diversity of clones クローンの多様性
	Slide 8: Diversity of styles スタイルの多様性
	Slide 9: Diversity of styles スタイルの多様性
	Slide 10: Terroir
	Slide 11
	Slide 12
	Slide 13
	Slide 14
	Slide 15
	Slide 16
	Slide 17
	Slide 19

