


世界第七大葡萄品种(第五大红葡萄品种)、 

  最古老的葡萄品种之一（公元前153年)。

世界上92.8% 的歌海娜都在欧洲。 

西班牙和法国是世界上歌海娜和老藤最集中的地方。





品种出生地（西班牙卡拉塔尤德、博尔哈、卡利涅纳、

索蒙塔诺、特拉阿尔塔和法国露喜龙等原产地命名保护

（PDOs）和地理标志保护（PGIs）产区）的酿酒师采取了新的方法生产歌

海娜，使其成为地区的主角 :

 

尊重极低的自然产量。

利用老藤及其对独特风土的适应性。

结合现代技术与古老传统。

生产具有特殊品质和浓度的歌海娜葡萄酒。



从其发源地起，歌海娜向南、向东蔓延到阿拉贡统治下的地区。因此，除在其欧洲发源地以外，歌海娜在

法国南部、科西嘉岛、撒丁岛、意大利南部都有悠久的历史，后来又扩张到西西里岛、克罗地亚、希腊甚

至澳大利亚。

根据葡萄品种学的研究，歌海娜极有可能起源于西

班牙东北地区。

歌海娜需要炎热干燥的条件，所以地中海气候是歌

海娜最理想的气候类型。



本宣传活动内容仅代表作者观点，并由其承担全部相应责任。欧盟委员会和消费者、卫生、农业和食品执行机构(CHAFEA)不对其所含信息的任何用途承担相应责任，



黑歌海娜
多绒歌海娜/
拉多内佩鲁

廷托雷拉歌海娜
/紫北塞

葡萄品种多样性

灰歌海娜 白歌海娜



歌海娜, 无论是用来酿造起泡的, 红的, 白的,玫瑰红的还是甜的 (天然甜酒或其他加强型葡萄酒)，都

对生长条件极度敏感。根据土壤、气候和海拔的不同，它可以生产各种风格的葡萄酒。

风格多样性



清新
青春洋溢
果香浓郁
花香

轻盈爽口
矿物质表现优越
苹果桃子风味
柠檬清香

木瓜盐渍风味

口感醇厚
酒体饱满

柑橘风味，充满香脂
蜂蜜，花香

黑加仑，香瓜风味

易饮
果香浓郁
爽口
草莓果香
西瓜果香

大黄风味，玫瑰花香

新鲜果味
口感鲜活
草莓果香
覆盆子果香

樱桃果香，胡椒风味

口感强劲
层次丰富
黑莓果香
醋栗果香

甜胡椒、茴香风味
烟草香

果味浓郁
口感丰厚
甜香

干果风味
果酱，皮革香气
咖啡，可可风味

寿司
甜品

新鲜水果

生贝类
夏日沙拉

香煎扇贝炖饭

炸鸡
蜜汁火腿
海鲜

佐以蒜泥蛋黄酱

炙烤金枪鱼
鸡肉
沙拉
猪肉

印度咖喱
烟熏汉堡
高达奶酪

西班牙腊香肠蘸红酒

炙烤肋排
炙烤香肠
羊排

巧克力
甜品
水果
雪茄

风格多样性



土壤
多样化的（贫瘠）土壤：
主要是板岩、粘土和卵石、花岗岩沙土和石灰岩土。



土壤

歌海娜可以在纯粹的土壤条件中各种贫瘠的土壤上生产优质葡萄酒：板岩、粘土、鹅卵石、花岗岩和石灰石。

有限的水资源和强风

它具有很强的抗旱性，当水量有限时会产出更浓缩的葡萄酒。 

歌海娜强健的木质使其能够承受地中海山谷（西班牙的Cierzo和Garbinada以及法国的Tramontana）的强风，

有助于保持葡萄串干燥、健康。



欧洲拥有歌海娜老藤的宝藏 。 

如今，人们追求世界一流的品质，老藤尤被

珍视。

他们的低产量会产出更风味更集中和陈年能力更强的葡萄酒, 并且他们完善的深根系统能传递

比如更好的风土特性表达，尤其是在矿质土壤中，并且因此他们能更好地抵御日益炎热的天气

条件。



可以说是 “世界上对环境最友好的葡萄”

与科菲·安南的世界气候变化和葡萄酒会议（马贝拉，2011年）

健康 强风

抗旱

抗病、抗压

生态友好的葡萄园管理

老藤自然低产



这些产品具有欧盟保证的出处和质量; 地理标志（GI），包括：原产地命名保护（PDO）、地理标志

保护（PGI）。 如果您在任何食品或饮料上看到这些标签，您可以放心，您将获得优异的质量和欧洲

农业生产方法标准：

食品安全

可追溯性

可靠性

动物福利

尊重环境

可持续性

环境标志

营养和健康方面

质量

口味

多样性

传统



西班牙受保护的原产地名称
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