


世界第七大葡萄品種(第五大紅葡萄品種)、最古老的葡萄品種之一
（公元前153年)。

世界上92.8%的格那希都種植在歐洲。 

西班牙和法國是世界上老藤最集中的地方。





在品種的發源地，意即西班牙的卡拉泰烏德/ Calatayud、博爾哈/ Campo de 

Borja、卡利涅納/ Cariñena、索蒙塔諾/ Somontano、和特拉阿爾塔/ Terra 

Alta等DO產區以及法國魯西隆區內地幾個原產地命名保護（PDOs）和地理標示保

護產區（PGIs），都有釀酒師採取了新的方法生產格那希，讓它擔任重點品種。

這些方法包含 :

尊重品種本身極低的自然產量。

善用老藤對特殊的風土有良好適應性的特點。

結合現代技術與古老傳統。

生產具有特殊品質和濃度的格那希葡萄酒。



從其發源地起，格那希向南、向東蔓延到阿拉貢王國所統治的地區。也因此，除了在西班牙東北部的發源

地之外，格那希在法國南部、科西嘉島、薩丁島、義大利南部都有悠久的歷史，後來又擴張到西西里島、

克羅埃西亞、希臘甚至澳洲。

根據葡萄品種學的證據顯示，格那希極有可能起源

於西班牙東北地區。

格那希需要炎熱乾燥的自然條件，所以它是種植於

地中海氣候區的理想葡萄。





黑格那希 灰格那希 白格那希 絨毛格那希 格那希婷多蕾拉
(Garnacha tintorera)
阿利坎特 亨利 布榭

(Alicante Henri Bouschet)

葡萄品種多樣性



格那希, 無論是氣泡的, 紅的, 白的, 粉紅的還是甜的 (自然的或加烈的甜葡萄酒)，都對生長

條件極度敏感。根據 土壤、氣候和海拔等不同的自然條件，它可以生產出風格非常多樣的葡萄

酒。

風格多樣性



清新
青春洋溢
果香濃郁
花香

燒烤排骨
烤香腸
羊排

輕盈爽口礦物
質表現

蘋果水蜜桃
檸檬清香
醃漬榅桲

口感醇厚
酒體飽滿

柑橘風味，充滿香
脂

蜂蜜，花香
黑醋栗，香瓜風味

易饮
果香浓郁
爽口
草莓果香
西瓜果香

大黄风味，玫瑰花香

新鮮果味
口感鮮活
草莓果香
覆盆子果香

櫻桃果香胡椒風味

口感強勁
層次豐富
黑莓果香
醋栗果香

甜胡椒、茴香風味
煙草香

果味濃郁
口感豐厚
甜香
果乾風味

果醬，皮革香氣
咖啡，可可風味

生貝類
夏日沙拉
香煎扇貝燉飯

炸雞
蜜汁火腿

海鮮佐蒜泥蛋黃醬

炙燒鮪魚
雞肉
沙拉
豬肉

印度咖喱
煙熏漢堡
高達乳酪

西班牙臘香腸蘸紅酒

巧克力
甜品
水果
雪茄

壽司
甜品
新鮮水果

風格多樣性



土壤
多樣化的（貧瘠）土壤：
主要是板岩、粘土和卵石、花崗岩沙土
和石灰岩土。



土壤
格那希可以在非常多種的貧瘠土壤上，包括板岩、粘土、鵝卵石、花崗岩和石灰石等等生產忠實反映風土特

色的優質葡萄酒，。

有限的水資源和強風

它具有很強的抗旱性，當水量有限時會產出更濃縮的葡萄酒。 

格納希強健的木質使其能夠承受地中海沿岸谷地中的強風， （例如西班牙的Cierzo風和Garbinada風以及

法國的Tramuntana風）有助於保持葡萄串乾燥、健康。



歐洲擁有格那希老藤的寶藏 。 

如今，人人們追求世界一流的品質，老藤尤

被珍視。

他們的低產量不只會產出更集中的風味和更佳陳年能力, 而且他們更深入地下的根系更能傳遞

風土特色–尤其是在礦物般風味的表現上，同時他們對於日益炎熱的天氣條件也有更好的適應

能力。



可以說是 “世界上對環境最友好的葡萄”

與科菲·安南的世界氣候變化和葡萄酒會議（瑪貝拉，2011年）

健康 強風

抗旱

抗病、抗壓

生態友好的葡萄園管理

老藤自然低產

永續性



這些產品的出處和品質具有歐盟保證; 和地理標示（GI），包括：原產地命名保護（PDO）、地理標

示保護（PGI）。 如果您在任何食品或飲料上看到這些標籤，您可以放心，您將獲得優異的品質和歐

洲農業生產方法標準：

食品安全

可追溯性

正統性

動物福利

尊重環境

永續性

標示

營養和健康方面

品質

口味

多樣性 

傳統









謝謝！ 謝謝！ 
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