
欧洲歌海娜优质葡萄酒
源自法国和西班牙



歌海娜受保护的地理标志和受保护
的原产地名称



（很久很久以前...） 

植物学有明确的证据表明，歌海娜起
源于西班牙东北部的阿拉贡王国（the 

Crown of Aragón），它非常适应当地的
环境。 歌海娜的种子和叶子的碳（按：可
能通过碳-14测定法）可以追溯到公元前
153年，其第一个已知的书面参考文献可
以追溯到1513年。歌海娜葡萄酒的历史
实际上早于书面记录，因此，这些高

品质的葡萄酒正是歌海娜悠久的
欧洲历史的最好见证。

（18-20世纪） 

在18世纪和19世纪，歌海娜扩张到欧洲
之外的地区，随着法国的殖民而进入非

洲，并在西拉（Shiraz）赶超之前创立了
澳大利亚的葡萄酒产业。直到1990年代，
红歌海娜仍然是世界上种植最广泛的红葡

萄品种。

（14-15世纪）

在十四世纪和十五世纪的阿拉贡王
国扩张期间，歌海娜随之而来，在鲁
西荣和法国南部，撒丁岛和希腊部分

地区落地生根。

歌海娜的历史

源起西班牙 欧洲大陆的扩张

现代

老藤，新酒

后来，酿酒师和葡萄酒爱好者们开始寻
找葡萄品种的根源，于是歌海娜再次被重

视起来，尤其是拥有原产地命名（PDO）
保护的产区，比如，卡拉塔尤德、博尔哈
原野地区、卡利涅纳 、索蒙塔诺，特拉

阿尔塔以及同时拥有原产区命名保护 
(PDOs)和地理标志保护(PGIs)的鲁西

荣地区。

（现如今）



与欧洲歌海娜的
绝妙匹配!

欧洲的优质歌海娜歌海娜是世界上最古老（历史可追溯至公元前153年）和种植最广泛的酿酒
葡萄之一，是世界上种植第七大酿酒的葡萄品种（红葡萄品种中排名第五），也是欧洲用于
酿造优质葡萄酒中种植第三大广泛的葡萄品种。甜美，多果香且非常多样化，非常适合欧洲
地中海气候和风土环境，在那里歌海娜可以展现出最浓郁和最令人着迷的风味。

新鲜且年轻

充满果香和花香

卡利涅纳，卡瓦和博尔
哈产区

新鲜水果，海鲜，烤鸭，
烤鸡，天妇罗和春卷
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饱满且馥郁

柑橘，油，蜂蜜，鲜花，
葡萄干和甜瓜。

卡拉塔尤德，博尔哈产
区。卡利涅纳，索蒙塔
诺，特拉阿尔塔和鲁西
荣产区

烤猪肉，泰式炒河粉，豆
腐，虾，烤鸡，鲍鱼，烤
三文鱼，鱿鱼，蘑菇和
冷面。

歌海娜具有红色，白色，灰色和多绒变种，并与生俱来具有表现风土的能力。歌海娜可生产
种类繁多的葡萄酒，并具有丰富的多样性。然而，所有这些葡萄酒的共同点是出色的平衡性
和表现力，这是歌海娜的标志。
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酒体轻盈，带有矿物质风味

苹果，桃子，柠檬，木瓜和咸味

卡拉塔尤德，博尔哈产区。卡利涅纳，
索蒙塔诺，特拉阿尔塔和鲁西荣产区

寿司，生鱼片，紫菜包饭，鱼丸，天妇
罗，春卷，扇贝，米饭以及各种水果（
芒果，荔枝，西瓜，火龙果等）。

重酒体白葡萄酒

轻酒体红葡萄酒 

玫瑰红葡萄酒

水果，馥郁和甜美

干果，果酱，皮革，咖啡
和可可。

鲁西荣产区（莫里香蜜，
里韦萨特麝香，巴纽尔
斯）

卤肉，亚洲辣菜，姜汁菜
肴，菠萝饭，多种水果（
芒果，荔枝，西瓜，火龙
果……），年糕和芒果
布丁。

美味，新鲜水果香气

草莓，西瓜，蔬菜大黄和
玫瑰

卡拉塔尤德，博尔哈产区，
卡利涅纳，索蒙塔诺，特拉
阿尔塔和鲁西荣产区

鸡肉，豆腐，石锅拌饭，天
妇罗，炒蔬菜，烤鱼（金枪
鱼，鲑鱼……），鱿鱼和
饺子。 

饱满，强劲且集中

黑莓，醋栗，多香果，茴
香和烟草。

卡拉塔尤德，博尔哈产
区，卡利涅纳，索蒙塔
诺，特拉阿尔塔和鲁西
荣产区

神户牛肉，韩式烧烤，酸
甜猪肉，四川麻辣肉和酱
汁烤牛肉。

新鲜，果香，酒体透亮

草莓，覆盆子，樱桃和胡椒。

卡拉塔尤德，博尔哈产区，卡利涅纳，
索蒙塔诺，特拉阿尔塔和鲁西荣产区

北京烤鸭，烤肉，炸鸡肉，牛肉照烧，
叻沙香料面条汤，带肉和蔬菜的咖喱，
烤肉，泡菜煎饼和烤鸡肉串。
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如果要让欧洲的歌海娜发挥其全部潜
力，就需要花费大量的精力，如采用极低的产量和与数十年的

老藤。其酿造的成果也千差万别，有清淡、也有非常饱满，非常
浓郁的葡萄酒。欧洲歌海娜一直以来努力追求完美，如今已经赢

得了全世界葡萄酒爱好者的广泛赞誉。

歌海娜出生地的西班牙和法国的葡萄酒种植者们开始重新关注起歌海娜。
作为欧盟受保护的原产地标记（PDO）和受保护的地理标志（PGI）的一
部分，卡拉塔尤德、博尔哈原野地区、卡利涅纳 、索蒙塔诺，特拉阿尔

塔以及同时拥有原产区命名保护 (PDOs)和地理标志保护(PGIs)的鲁西荣地
区葡萄酒为产地和品质提供了保证，其产区名称，特征和产品均受欧盟质量
体系保护。通过用相关的检查，品质把控和可追溯地系统，从而确保其产品

的质量并提高形象，展现出其产区独特特色的葡萄酒。

如果您在任何食品或饮料上看到PDO或PGI标签，则可以放心，您将获得优秀
的品质和欧洲生产方便的标准保障（安全性，可追溯性，真实性，标签，营
养成分和健康保障，动物福利政策，环保和可持续性，以及农产品和食品

的特性，尤其是它们的质量，口味，多样性或传统方面；以及其他）
。

欧洲歌海娜的
质量保证!

 



欧洲歌海娜优质葡萄酒
源自法国和西班牙


