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 起源於西班牙
（很久很久以前)

植物學上有強力證據顯示，格那希
起源於西班牙東北部的阿拉貢王國地
區，它在此區適應良好，若以碳元素
定年法，則可將格那希的種子及樹葉
追溯到公元前153年，而第一個已知
的書面文獻亦可以追溯到西元1513
年。格那希葡萄酒存在的時間，實際
上比它的文字記載更早就出現，我們
現在依舊可以喝到如此優質的高品
質格那希，當然也就是它存在歐洲

悠久歷史中的最佳證明。  

歐洲擴張
(十四世紀到十五世紀)

在十四世紀和十五世紀的阿拉貢王
國擴張期間，格那希的版圖也隨之
擴張，在魯西隆、南法、撒丁島及

希臘部分地區落地生根。

老藤，新風格
(現在！)

 
隨著釀酒師和葡萄酒愛好者回頭審
視，格那希的本質正準備被重新發
現，尤其是來自原生地的的現代詮
釋，包括：西班牙原產地命名保護

(PDOs)的卡拉泰烏德產區、博爾哈產
區、卡利涅納產區、索蒙塔諾產區、
特拉阿爾塔產區，以及法國魯西隆
地區的原產地命名保護（PDOs）
和地理標誌保護（PGIs）產區。

近代時期
(十八世紀到二十世紀)

 
十八、十九世紀，格那希版圖
擴張到歐洲以外，它隨法國殖
民者移入非洲，而且開啟了澳
洲的葡萄酒產業。直到90年代
被希哈葡萄取代以前，紅格那
希一直是世界上種植最廣泛的

紅葡萄品種。

格那希發展史



歐洲品質的格那希，是世界上最古老（公元前153年）且種植範圍最廣的釀酒葡萄之一，
它是世界上第七大葡萄品種（第五大紅葡萄品種），也是歐洲種植範圍第三廣的優質釀酒
品種。它甜美、多果香、面貌多樣，非常適合歐洲 - 地中海的氣候和風土，它在這裡展現
了最有個性的迷人面貌。

格那希有紅色、白色、灰色和多絨變種，以及與生俱來那反映風土的能力，它可以生產多
種風格的葡萄酒，有繁複的多樣性。然而，這些葡萄酒所共有的特色，則是優異的均衡性
和呈現自然風味的能力，這就是格那希的特點。

新鮮，年輕
新鮮，年輕

花、果香調

卡利涅納產區，卡瓦產區

及博爾哈產區。
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飽滿，豐富，圓滑
柑橘，油脂，蜂蜜，花
朵，醋栗及甜瓜

卡拉泰烏德產區、博爾哈
產區、卡利涅納產區、索
蒙塔諾產區、特拉阿爾塔
產區以及魯西隆產區。

烤豬肉，泰式河粉，豆
腐，蝦，水煮雞和烤雞，
鮑魚，炙烤鮭魚，魷魚，
蘑菇及冷麵

與歐洲格那希
的絕妙搭配！  
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輕盈，爽脆，礦物感
蘋果，桃子，檸檬，榲桲及鹹感

卡拉泰烏德產區、博爾哈產區、卡利涅
納產區、索蒙塔諾產區、特拉阿爾塔產
區以及魯西隆產區。

壽司，生魚片，海苔卷，魚丸，天婦
羅，春捲，扇貝，粵式米飯及水果拼盤
（芒果，荔枝，西瓜，火龍果......）。

重酒體白葡萄酒

輕酒體紅葡萄酒

粉紅葡萄酒

新鮮，果味，明亮
草莓，覆盆子，櫻桃及胡椒。

卡拉泰烏德產區、博爾哈產
區、卡利涅納產區、索蒙塔諾
產區、特拉阿爾塔產區以及魯
西隆產區。

北京烤鴨，烤肉，脆皮雞，紅
燒牛，叻沙麵，咖哩燉肉與蔬
菜，韓式烤牛肉，泡菜餅及燒
肉串。

可口，果味，清新
草莓，西瓜，大黃及玫瑰

卡拉泰烏德產區、博爾哈產
區、卡利涅納產區、索蒙塔
諾產區、特拉阿爾塔產區以
及魯西隆產區。

雞肉，豆腐，韓式石鍋拌
飯，天婦羅，炒青菜，烤魚
（金槍魚，鮭魚......），魷
魚及水餃。

飽滿，強勁，集中
黑莓，醋栗，五香粉，茴
香及煙草。

卡拉泰烏德產區、博爾哈
產區、卡利涅納產區、索
蒙塔諾產區、特拉阿爾塔
產區以及魯西隆產區。

北京烤鴨，烤肉，脆皮
雞，紅燒牛，叻沙麵，咖
哩燉肉與蔬菜，韓式烤牛
肉，泡菜餅及燒肉串。

新鮮，果味，明亮
草莓，覆盆子，櫻桃及胡椒。

卡拉泰烏德產區、博爾哈產區、卡利涅
納產區、索蒙塔諾產區、特拉阿爾塔產
區以及魯西隆產區。

北京烤鴨,燒烤肉組合,油炸脆皮雞肉,紅
燒牛肉,喇沙香料麵條湯,咖哩肉和蔬菜,
韓式烤肉,泡菜餅及烤雞肉串。
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精心照料、極低產量、老藤葡萄樹，這
一切都讓歐洲的格那希發揮出前所未有的潛能，釀造出
的葡萄酒樣貌可以從極輕柔，到極其濃郁而豐富集中。這
種精益求精的追求，贏得了世界各地葡萄酒愛好者的廣泛

讚譽。

來自格那希發源地的那些西班牙及法國葡萄農，正顯露出對格
那希葡萄的再度重視。作為歐盟(EU) 原產地命名保護（PDOs）
和地理標誌保護（PGIs）的一部分, 卡拉泰烏德產區、博爾哈產

區、卡利涅納產區、索蒙塔諾產區、特拉阿爾塔產區和魯西隆產區
的葡萄酒保證了其來源與品質。這些法定產區以多種的檢查與追蹤
系統，在與其它產地區隔出葡萄酒特色同時，更提高整體形象，這

幾個地區雖然因格那希而展現共同特徵，卻能同時保有自己的特色。

如果你在食品或飲品上看到PDO或PGI標籤，那可以儘管放心，它代
表這個產品品質優異，而且遵循以下歐洲標準（食品安全、可追溯

性、真實性、完整標示、營養和健康、動物保護、尊重環境和
可持續性，以及農產品和食品的特性，特別是在其品質、風

味、多樣性與遵循當地傳統等）。

歐洲格那希的
保證品質！

 
 




